
TGA Fachplaner (m/w/d) - Ladenbau
(Systemgastronomie)

Zur Verstärkung unseres Construction Teams suchen wir Dich ab sofort als TGA Planer für die DACH-Region (mit Fokus auf
unsere eigenen Gastronomieeinheiten an Flughäfen & Bahnhöfen) unbefristet und in Vollzeit.

Deine Arbeit wirst Du hauptsächlich aus dem Home Office erledigen können.

 

Wir übertragen Dir folgende Aufgaben:

Die Planung und Betreuung der Realisierung von Neu-, Umbau- und Sanierungsmaßnahmen für Sanitär-, Lüftungs,- Kälte- und
Heizungsanlagen im Bereich TGA werden durch Dich durchgeführt.
Zu Deinem Tagesgeschäft zählen das eigenständige Planen haustechnischer Lösungen von Gastronomieeinheiten. Dazu
gehört auch die eigenverantwortliche Projektverfolgung, Abnahme und Anlaufbegleitung gemäß allen Leistungen der HOAI
Leistungsphasen 1-9.
Neben unseren Filialneubauten an Flughäfen und Bahnhöfen betreust Du außerdem die Erweiterungs- und
Modernisierungsmaßnahmen bereits bestehender Stores.
Die Teilnahme an Baubesprechungen mit Vermietern, Markengebern, Nachunternehmern und Planern fällt in Deinen
Aufgabenbereich.
Du übernimmst die Verantwortung für das Projektcontrolling/ -management im Bereich der Haustechnik, um sicherzustellen,
dass Qualität, Termine und Kosten eingehalten werden.
Dabei überwachst Du den Leistungsstand auf den Baustellen, bewertest potenzielle Risiken und führst regelmäßige
Prognosegespräche.

Dafür bringst Du mit:

Ein Hochschulabschluss der Ingenieurwissenschaften in der Fachrichtung Versorgungstechnik, Gebäudetechnik oder
vergleichbare Qualifikation bildet die Basis für Deine Karriere bei uns.
Du verfügst über mindestens 5 Jahre Berufserfahrung in der Planung und Koordinierung von Bauvorhaben im Bereich
Gastronomie/Retail.
Idealerweise konntest Du bereits Erfahrung im technischen, infrastrukturellen und kaufmännischen Gebäudemanagement
sammeln.
Für die tägliche Arbeit solltest Du sehr sicher mit gängigen CAD- und Berechnungsprogrammen umgehen können.
Idealerweise besitzt Du erweiterte Kenntnisse über das Facility Management und die HOAI, VOB, DIN- sowie VDI-Normen.
Deine gute Organisationsfähigkeit sowie Deine selbständige, strukturierte Arbeitsweise helfen Dir bei der Umsetzung der
anspruchsvollen Aufgaben.
Verhandlungs- und Konfliktsituationen bewältigst Du mit dem notwendigen Feingefühl und Kommunikationsgeschick.
Voraussetzung für den Einsatz in der DACH-Region ist eine hohe Reisebereitschaft sowie der Führerschein Klasse B.

 Und das bieten wir Dir:

Es erwartet Dich ein dynamisches und erfolgreiches Arbeitsumfeld in einem international expandierenden Unternehmen der



Gastronomiebranche.
Du erhältst bis zu 50% Rabatt in unseren Verkaufsstellen.
33% Rabatt beim Telefonanbieter Vodafone (auch für Bestandskunden)
Wir bieten Dir die Möglichkeit, an unserem Mitarbeiteraktienprogramm teilzunehmen.
Du profitierst von Mitarbeiterangeboten bei über 600 namhaften Anbieter wie z.B. Adidas, Bose, Sixt sowie bei
Reiseportalen etc.
Außerdem bieten wir Dir eine fundierte Einarbeitung, flexible Arbeitszeiten inklusive der Möglichkeit zum mobilen Arbeiten sowie
kostenlose Getränke in unserem Support Center.
Vielfalt und Teamgeist werden in unserem Team großgeschrieben.
Dein Engagement belohnen wir mit einem unbefristeten Arbeitsvertrag und 30 Tagen Urlaub.

 

 Erzähl uns, wer Du bist und wann Du anfangen kannst. Wir freuen uns auf Deinen aussagekräftigen Lebenslauf!

Gerne auch per E-Mail: bewerbung.ssp@ssp-ce.de

Jetzt Bewerben!

Über die SSP Deutschland GmbH

Als einer der weltweit größten Verkehrsgastronomen betreiben wir, die SSP
Deutschland, an Bahnhöfen, Flughäfen und Raststätten eigene Verkaufsstellen
bekannter Marken: L’Osteria, Starbucks, Frittenwerk, KFC, Burger King, Haferkater,
dean&david, Kamps, ServiceStore DB und viele mehr!

bewerbung.ssp@ssp-ce.de FOLLOW US! foodtravelexperts.com

https://ssp.onlyfy.jobs/apply/1rbdqyxplnr7mc8xqvzgsm5nuvz668t
mailto:bewerbung.ssp@ssp-ce.de
https://www.facebook.com/sspgermany/
https://www.instagram.com/ssp_dach/
https://www.foodtravelexperts.com/international/our-markets/continental-europe/dach/

